DOROTEA

Horta /WW“/@ Gust 1904

PICA i PICA

BOQUERONS EN VINAGRE
ANXOVES DEL CANTABRIC “00”

TOSTA MIL FULLES (2 UNITATS)
caramelitzada amb burrata i sardina fumada

XIPS D’ALBERGINIA ARREBOSSADA
amb mel i escames de sal

BRAVES DOROTEA

FOUNDUE DE BRIE
amb tomagquet sec confitat i torradetes

CARXOFA CONFITADA
amb pernil iberic i formatge manxec

PEBROTS DEL PADRON

FILET
de pollastre arrebossat

CALAMARSETS OLE
amb maionesa de llima i menta

PA DE CRISTALL
amb tomaquet

9,50
11,50

10,50

9,50
6,90

18,90

6,90
8,00

13,50

14,50

3,80

TAULES

QUESO SABE A BESO 19,90
taula de formatges variada

TAULA DE PERNIL IBERIC 20,50
TAULA MIXTA D'IBERICS 19,50

CROQUETES | COQUETES

DE CEPS, POLLASTRE |
PERNIL, XULETO, CALAMAR
EN TINTA, GAMBOT

2,60 Uni.

Disposem de plats vegans o adaptables.
Si tens alguna intolerancia comenta'ns-ho.
El que no et mengis o beguis emporta-te'l a casa (suplement addicional).

Disposem de plats celiacs o adaptables.



EL MES VERD

DOROTEA

mesclum, guacamole, salmo, ceba
encurtida, pinyons i vinagreta de
mel-mostassa

MUNDAKA
ventresca de tonyina, tomaquet rosa,
ceboleta i oliva kalamata

TOMAQUET | CEBOLETA

BURRATA
amb porros escalivats, tomaquet cherry,
romesco i alfabrega

ENSALADA GRIEGA
mesclum, tomaquet sec, kalamata, feta
i vinagreta de fruits vermells

UN PARELL D’OUS
Ecologics i de gallines
contentes

AMB ENCENALLS DE PERNIL IBERIC

AMB FORMATGE BRIE FOS
amb un toc de tofona

TRUITA DE BACALLA
estil sidreria

13,80

13,80
9,90

15,00

13,80

14,00

14,00

13,20

PER ALS CARNIVORS

XULETO A LA PEDRA DE VACA
MADURADA PREMIUM

30 a 60 dies. 1kg, amb guarnicio de
patates, Padron i piquillo

MITJIANA DE VACA REPOSADA
250gr

FILET DE BOU
amb demi-glace doporto i patata baby
al romani

STEAK TARTAR DOROTEA

HAMBURGUESA D’ANGUS
210g amb ceba caramel-litzada, formatge
cheddar America fos i maionesa trufada

MELOS DE XAl
amb parmentier de patata trufada, bolets
i reduccié doporto

65,00

22,00

24,50

19,20

18,50

22,50

DE CULLERA | XUP-XUP
CASSOLA DE CALLOS AMB “CAP | POTA”

12,00

CUA DE BOU AL VI NEGRE

amb patates fregides i Padron

22,50




DEL MAR MARINER

TARTAR DE TONYINA YELLOWFIN
amb guacamole, xips de iuca, maionesa

ARRBOSSOS | PASTES
Arros Minim 2 persones

< ) ARROS DE BOGAVANT
de wasabi i ous de truita 18,50 (caldés o sec) 26,90/p
BACALLA A'BAI.XA.‘ TEMPERATURA o150 ARROS NEGRE
amb mussolina i pisto ’ amb zamburifia gratinada i gambé 22,90/p
CEBICHE DE PEIX LLIMONA | GAMBA .
amb llet de tigre de maracuja 18,90 ARROS DE MUNTANYA
’ (segons temporada) 22,50/p
POLP A LA BRASA .
amb puré de patata i romesco 24,00 ARROS DE VERDURES
de temporada 19,90/p
POLP AMB CACHELOS 19,00
CANELONS DE ROSTIT DOROTEA 15,50
CALAMARCETS DE PLATJA
a la planxa amb amanida de ruca, cirera
i oliva de kalamata 16,80
PEIX DEL DIA
(segons mercat) SM
CASSOLA DE GAMBES A L'ALLADA 16,50
(Arrossos i paelles disponibles només al migdia)
EL MES DOLC DE DOROTEA
PASTIS DE PASTANAGA 6,00 TORRIJA DE LA CASA 6,00
COULANT DE XOCOLATA GELATS ARTESANALS
amb gelat de pistatxo 5,50 (segons temporada) 5,50
PASTIS DE FORMATGE DOROTEA 6,80 TIRAMISU CASOLA 5,20
TARTALETA DE XOCOLATA COCA DE LLAVANERES 5,50
amb gelat de iogurt i gerds 6,00




